
Cena di Gala Capodanno 2016  

Antipasti 

Culatello di Zibello 

Ricottina di bufala con crema di marroni 

Girella campagnola con rucola 

Insalata di polpo, patate e avocado 

Salmone marinato al lime 

Crostino con crema di cavolfiore e alici di Cetara marinate 

Primi piatti 

Lasagnetta con radicchio trevigiano e Montasio  

Calamarata ai frutti di mare con fiori di zucca 

                                                         Secondo piatto 

Gran reale di manzo brasato al barolo 

Flan di scarola e olive taggiasche 

La tradizione 

Cotechino e lenticchie di Castelluccio 

 Assortimento di dolci Natalizi (centrotavola) 

  

Acqua naturale e frizzante 

  

Vino bianco 

Vermentino di Gallura Giogantinu 

Vino rosso 

Refosco del peduncolo Cormons 

 

Brindisi di benvenuto al nuovo anno 


