MENU’ ADULTO

Benvenuto con degustazione di Vini e formaggi tra Storia e Magia....

ANTIPASTO AL TAVOLO

CALICE DI PROSECCO SELEZIONATO

Fiocco di Prosciutto di Parma,Scamorza al Balsamico,Ricottina al Pistacchio,Nodini di
Bufala,Involtini di zucchine,Sfoglia di Mozzarella farcita e Rotolo di Frolla calda alle verdure

PRIMI PIATTI 4_-{"1
Risotto Con Gamberi Imperiali,Radicchio Trevigiano e Provola . *..‘,
Ravioli in Salsa Gelosia con Zafferano,Joulienne di Zucchine e speck :
SECONDO DI PESCE

Grigliata di Mazzancolle e Scampi profumati al Cognac —"

Ventaglio di Finocchio Gratinato alla menta e Tortino di verdure MENU’ BAMBINI

SORBETTO ANTIPASTO AETAVOLO |

SECONDO DI CARNE Fiocco di Parma - ‘

Pregiato Filetto di Tacchinella farcito con delicata salsa di melograno Nodini di Bufala -t

Cestino di patate Cubetti di Grana 4

BUFFET DI DOLCI & MAGIE DI FRUTTA o PRIMO PIATTO | > con’ BT

Dolce Sorpresa dello Cheff - Buffet di dolci di Fine Annﬁ( Lasagnette al ragu’ e, b .

Frutta di Buon Augurio \ SECONDO PIATTO | . “ |

COTECHINO E LENTICCHIE DELLA TRADIZIONE Vitella Croccante -

VINI PREGIATI & BEVANDE CONTORNO \

Villa Simone Bianco: “ Filonardi” J Patatine novelle \

Villa Simone Rosso: ” Syrah” DOLCE

Acqua Minerale & Caffé espresso Panna cotta al Cioccolato g !
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GRAN CENONE DI CAPODANNO 2015 - per info & prenotazioni: +39 335/1590735 - +39 388/9204527
CONDIZIONI GENERALI: Al momento della prenotazione é possibile richiedere variazioni per esigenze alimentari
particolari - Evento a partire dalle H. 20;30 - ACQUISTO ON LINE: www.lacollinettaeventi.com




