Menu Cena di Capodanno

Antipasto

Un’esplosione croccante

Cracker di tapioca al nero di seppia, tartar di ricciola marinata, sciroppo
di rabarbaro gelificato, foglioline di mizuna, caviale di storione

Primi
Risotto Acquarello all’astice blu
Bisque d’astice blu aromatizzata al cognac Hennesy X.0

Raviolone di cernia all’acquapazza
Pasta fresca della casa multi colore, ripiena di cernia del
mediterraneo all’acquapazza

Secondo

Spigola mediterranea pescata all’amo
Croccante dorata, servita su una purea di pastinaca, porro fondente,
salsa della spigola e polvere di limoni neri

Dolce

Monte bianco e tropici

Pasta di castagne al rum takamaka, meringhe all’italiana, mousse di
crema chantilly alla vaniglia, gelato al cocco, gel al frutto della passione

Selezione di torroni, arance candite, cantucci, morbidelli alle mandorle,
pandoro e panettone

A mezzanotte e 1 minuto
Cotechino con le lenticchie



