MENU CENA

MENU TERRA

ANTIPASTI
« Tartare di manzo con panzanella
« Polpette di bollito e salsa verde
« Pane carasau con funghi porcini e stracciatella

PRIMO
« Paccheri con crema di broccolo romano ripassato, crumble
di salsiccia e parmigiano reggiano

SECONDO
« Spezzatino di vitella alla cacciatora con patate e cipolle rosse
con panure aromatico

DOLCE
« Pandoro di Ruschena con crema chantilly e scaglie
di torrone artigianale

BOLLICINE / VINI
« Vino 1 bottiglia ogni 4 persone
o Brindisi di mezzanotte

MENU MARE
ANTIPASTI
o Polpette di polpo e patate con mayo alle erbe
« Tartare di salmone con panzanella
« Carpaccio di gamberi con menta e limone

PRIMO
« Paccheri allo scoglio con pachino e basilico

SECONDO
« Scaloppine di pesce spada al vino bianco profumato al limone
accompagnate da patate e cipolle rosse con panure aromatico

DOLCE
« Pandoro di Ruschena con crema chantilly e scaglie
di torrone artigianale

BOLLICINE / VINI
« Vino 1 bottiglia ogni 4 persone
o Brindisi di mezzanotte


https://ricette.giallozafferano.it/Crema-Chantilly.html

