APODANNO

2028

CENa PLACEE
H. 21:00 / 200€ PER PERSONA
TRIO ACUSTICO E LIVE SHOW

PER INIZIARE

Canapé con Salmone norvegese
selvatico e uova di Keta

Ostrica Divina

L'ANTIPASTO
Catalana di Gamberi e Mazzancolle con
maionese di corallo

| PRIMI PIATTI
Risotto Acquerello Positano ai profumi di mare
Pacchero oro di Gragnano ai crostacel

IL SECONDO PIATTO
Filetto di dentice all'amo in crosta di patate con funghi
arrosto e saisa allo Chardonnay

DESSERT
Baba con crema diplomatica ai frutti di bosco

ACQUA E VINI

San benedetto naturale e frizzante

San Michelin bio Gorgo Veneto — Chardoannay Kossler
A, Adige - Ribolla Gialla Feudi di Romans

Syrah Lazio Gaffino

(1 bt. Ogni 4 ospiti)

IL BRINDISI DI MEZZANOTTE

CON BOLLICINE ITALIANE

Cotechino con lenticchie di castelluccio di norcia
affumicati a legno di ciliegio

Panettone

OPEN BAR

H. 00:30 / 100€ PER PERSONA

DJ SET

SIGNATURE DRINKS
THE GOLDEN ERA

Gin bulldog, sciroppo rasmarnino HM, soda spezzata karkadé, fiocchi

d'oro commestityie
JACK STICK

Bourbon jack daniel’s, soda bubble, sciroppo higuinzia HM, stick

liguirizia

ANEMONE

Tequila infusa fiori di momtagna, vermouth rosé HM, scrub arancia,

pompelmo rosa express, forl eduli

POP UP

Rum appleton 8y infuso sweet popcomn, amaretto, lime express,

stirrer popcorn alla paprika dolce

| CLASSICI
Megroni & co. family
Blue lagoon 80's
Tom collins

Dark 'n starmy

BOLLICINE E VINI
Prosecco italiano Treviso
Doc

Franciacorta Brut e Roseé
Vine Bianco: Chardonnay
Vallone — Sauvignon e
Ribolla Baloc

Vino Rosso. Syrah Gaffino
Lazio

ALCOL FREE
Sciroppo zenzero e
lamponi Lemon
Top soda karkade
Slice lime

SOFT DRINK

Acqua San benedetto
Coca-cola normale e zero
Tonica e lemon

Succhi di frutta

| DISTILLATI

Vodka: Belvedere, Beluga
noble

Gin: Mare, Hendrick's, Roku
Rum; Zacapa 23, Trois
Rivieres

Whisky: Caol-ila, Red Label
Grappa: morbida Nonino
barrique 1933

AMARI

Amaro del Capo,
Jaghermeister, Jefferson, Mirto
Montenegro, Limoncello,
Sambuca

MENU CENA PLACEE + OPEN BAR

250€ PER PERSONA




