
buon anno!

E N T R É E
Calice di Franciacorta, 

mini focaccia pomodoro bruciato e burratina

A N T I P A S T I
Pancia di maialino nero scottata, 

cavolfiori in tre consistenze e zucca mantovana

Quaglia porchettata , lattughino grigliato e fieno

P R I M I
Tagliolino nero, ragu bianco di arzilla 

e cime di broccolo romano

Risotto, ragù di capriolo e frutti di bosco

S E C O N D I
Colombaccio, granturco tostato e misticanza 

di campo ripassata e fondo alle nocciola

Filetto di ricciola di fondale , caviale al basilico , 
zucca mantovana e funghi grigliati

D O L C E
Semifreddo al passion fruit, cioccolato bianco 

e crumble al cacao affumicato

V I G I L I A  D I  C A P O D A N N O  2 0 2 3

Cotechino e lenticchie
Brindisi di mezzanotte con Franciacorta



happy new year!

E N T R É E
A glass of Franciacorta, mini focaccia burnt tomato 

and burratina cheese

S T A R T E R S
Seared black pork belly, cauliflower in three 

consistencies and Mantuan squash

Roasted quail, grilled lamb's lettuce and hay

F I R S T  C O U R S E S
Black tagliolino, white arzilla ragù 

and Roman broccoli florets

Risotto, venison ragù and wild berrieso

M A I N  C O U R S E S
Colombaccio, toasted maize and tossed country 

mix and hazelnut base

Deep-sea amberjack fillet, basil caviar, 
Mantuan squash and grilled mushrooms

S W E E T S
Passion fruit semifreddo, white chocolate

and smoked cocoa crumble

N E W  Y E A R ’ S  E V E  2 0 2 3

Cotechino and lentils
Midnight toast with Franciacorta


