
MENU CARNE 

CAPODANNO 2018

Antipasto 
Flan di zucca su fonduta di 
parmigiano e porro croccante 
prosciutto di cinghiale e ricotina di 
bufala bio con pistacchio di Bronte 

Primi 
- Ravioloni ricotta e spinaci con 
radicchio treviggiano provola e noci 
- Gnocchetti con pomodorini datterino 
guanciale croccante rucola e scaglie di 
parmiggiano. 

Secondo 
Filetto di manzo argentino in crosta di 
Patate viola con contorno di verdure 
mediterranee saltate all' rosmarino 

Dolce 
Mille foglie scomposto con crema 
chantilly e fragoline di bosco 

Acqua vino soft drink caffe e 
amaro/grappa 


