*  COLOSSEUR

. MENU CENA SERVITA
. HOTEL COLOMBO
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) - MENU DI PESCE i
3 "« Fagottino di pasta fillo con salmone, baccala mantecato %
‘. L

- ool ' al nero di seppia con uva passa e pinoli
« Calamarata con frutti di mare, calamari, gamberi
con pachino edagrumi di Sicilia
« Millefoglie di branzino con rosti di patate e gambero argentmo
» Cheesecake rubino al lampune

MENU DI CARNE

« Millefoglie di patate dolci con guanciale e crema al pecorino
» Calamarata con Ragu bianco d’agnello
crema di carciofied i suoi spicchi croceanti
« Bauletto di sfoglia con vitella e cipolle caramellate con patate a fisarmonica
» Cheesecake rubino al lampone

MENU VEGETARIANO

« Millefoglie di melanzane, zucchine e peperoni con provola e pinoli tostati
» Calamarata con pesto di pomodori confitte agli agrumi
con mandorle tostate ed olive taggiasche
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o9 | » Flan di cavolo cappuccio con crema al parmigiano reggiano =
R 1/ e spinaci saltati conuva passa e pinoli _—a—_
72 » Cheesecake rubino al lampone L - o g
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Una bottiglia di vino ogni 2 persone ~ _® .- o, . : " . J \ \
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