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ENTREE DELLO CHEF M

_. v

ANTIPASTI:
- PETTO D'ANATRA MARINATO AL CACAO, o>
GEL ALL'ARANCIO E RICOTTA DI BUFALA :

- TARTARE DI MANZO RIDUZIONE AL MELOGRAND
E CREME FRAICHE

PRIMO:
- GNOCCHI CON SPUMA DI PORCINI E GUANCIALE

SECONDO:

© " -'MANZO BRASATO CON PURE DI PATATE AL TARTUFO
Ehg L

. . DOLCE:
- TIRAMISU AL PANDORO CON SCAGLIE DI
& CIOCCOLATO FONDENTE



